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GRUPD MATARRORMERS

EMINASIN, NUEVO PRODUCTO, NUEVO FORMATO:
AHORA, EN LATA

La bebida de vino de muy bajo contenido
alcohdlico y caldrico se presenta también con
un nuevo Yy revolucionario diseno

Valbuena de Duero, 14 de octubre de 2009

EMINASIN aterrizd en el mercado hace apenas un ano
como un producto completamente novedoso en el
mercado vitivinicola y alimentario nacional e internacional. Unos meses
después de su brillante llegada en formato botella, la bebida de muy
bajo contenido alcohdlico y caldrico desarrollada por Abrobiotec
(rama biotecnolégica de Grupo Matarromera), EMINASIN llega ahora
con imagen renovada y bajo una revolucionaria presentacion: en lata
de 200 ml.

Esta renovacion en el producto responde al interés de Abrobiotec por
abrir nuevos mercados y nuevos segmentos potenciales de consumo.

EMINASIN EN LATA renueva y fortalece todas las ventajas de la anterior
version de Eminasin: Carece prdacticamente de alcohol (0,5 %), y
ademdads, posee muy pocas calorias (4kcal por cada 100 ml, frente a las
85 kcal del vino tradicional o a las 220 del mosto).

EMINASIN EN LATA ofrece también una ligera modificacién en cuanto a
su esfructura, dado que en esta nueva version se incluye una pequena
aguja que le dota de mayor frescura, convirtiendo a este novedoso
producto en algo diferente, y sobre todo, apto para todo fipo de
situaciones y segmentos de poblacion.

.. Como se elabora EMINASIN EN LATA?

EMINASIN es un producto fruto de mds de tres anos de frabagjo e
investigacion. A fravés de un proceso puramente fisico, el vino sufre un
proceso de deconstruccion de sus elementos, es decir: el vino se separa
obteniendo por un lado sus aromas, por otfro, el alcohal, y finaimente el
resto de componentes. Tras este procedimiento, se reconstruye, pero
habiendo eliminando el alcohol casi en su totalidad.
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EMINASIN ha sido elaborado a través de un sistema conocido como
Spinning Cone Column (SCC). La desalcoholizacién se ha llevado a
cabo a través de una destilacion al vacio a baja temperatura de un
vino fermentado previamente en depdsitos de acero inoxidable y
siempre a una temperatura controlada. Gracias a este proceso de
deconstruccion, se minimiza el riesgo de pérdida de componentes
aromaticos en el vino.

Tras este procedimiento, se prepara el vino para su enlatado y
envasado especial antes de ser lanzado al mercado.

..Qué variedades tiene EminaSIN en LATA?

EMINASIN, se presenta el mercado en Latas de 200 ml bajo tres
referencias distintas:
- EminaSIN Blanco: Elaborado con la mejor uva Verdejo de la zona
de Rueda
- EminaSIN Tinto: Elaborado con la excelente Tempranillo del area
del Duero
- EminaSIN Rosado: Elaborado con uvas procedentes de la zona de
Cigales.

A qué sabe EMINASIN en LATA?

El proceso de deconstruccion al que ha sido sometido EMINASIN le
confiere unas condiciones organolépticas muy similares a las del vino
con alcohoal.

EMINASIN es un producto muy agradable al paladar, fresco y afrutado;

¢A gquién se dirige EMINASIN?

EMINASIN en LATA es un producto pionero en Espana y completamente
novedoso dirigido a TODOS los segmentos de poblacion. Desde el
publico joven, al no tan joven, y pasando por todos aquellas personas
que hasta ahora no podian disfrutar de las bondades de un producto
tan exquisito como es el vino.

Su muy bajo contenido alcohdlico (0,5%) y caldrico (4 kcal / 100 ml) le
convierte en una bebida apta para todo tipo de publicos (deportistas
de élite, personas mayores, jdvenes, mujeres embarazadas, diabéticos,
conductores, taxistas, personas que por cuestiones de creencias No
puedan consumir alcohol, etc).
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Sin duda, una nueva revoluciéon que ofrece grandes oportunidades en
el mercado de la alimentacidn y en el sector Bebidas.

EMINASIN: Elaborado con vino, pero sin apenas alcohol y calorias, y
ademds en Lata.

Para mas informacion:

GRUPD MATARROMERA

Remi Sanz

Director de Comunicacion

Telf: + 34 902 430 170 / 607 713 941

Fax: + 34 902 430 189

Ctra. San Bernardo s/n — San Bernardo — Valbuena de Duero (Valladolid)
Localizacién GPS: www.emina.es/es/06gps.ntml
www.grupomatarromera.com







